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MENU DU 06 JUILLET AU 21 AOUT 2026

A la découverte de I’Europe

LUNDI 06 JUILLET

JEUDI 09 JUILLET

Pastéque, huile d'olive et féta AOP @&
Grillimakkara

Hut Spot BIO

k%

Fruit de saison

Tomate vinaigrette Mizeria Fokk

Boulettes de Iégumes @ rFilet de colin MSC sauce thai Créme carbonnara

Semoule BIO Blé BIO
Kapunata Fxx

Conchigli BIO 'Euskal Pastak"
Purée de pomme BIO
Biscuit BIO

Paczki Yaourt vanille BIO 'Cazaubon'

LUNDI 13 JUILLET

Salade verte, crouton, emmental
\# Haut de cuisse de poulet HVE
. ‘Fermiers Landais' au curry
@ Lentilles IGP

*k*k

Camembert

JEUDI 16 JUILLET

Salade de mais et chevre frais
Nugget's de blé

Tomates et olives vertes
& Cubes de colin aux céréales MSC

(= Paté basque HVE 'Ferme des Accacias'
@ Echine de porc IGP Massonde

Melon Charentais

Volaille, jus aux herbes
Porkkanalaatikko

*k%k

Compote mirabelle HVE

Saucisson
Emincé de poulet creme de champignon
Quinoa Bio et kasha

*k*k

Fruit de saison

Boulgour BIO Féte Nationale Pomme de terre au four Coquillette BIO
Ketchup kK *hk
Banane RUP Fruit de saison Risalamande BIO
Rosolje Carotte rapée BIO aux raisins Pasteque Salade de blé BIO
Maultaschen @Rozemarijn MSC gemarineerde vis Lomo au jus Tortilla de pomme de terre
Salade verte 5 Macaronis BIO Haricots blancs 'Euskal Baserri' Haricots verts persillées CE2
— - — -
Pancake Brie 3 Kiseko Mlyako BIO Compote ananas
Melon vert CEuf dur plein air mayonnaise Salade verte Tomate et feta AOP &)
@Filet de poisson MSC a l'oseille @ Bolognaise de lentilles IGP Haut de cuisse de poulet Cordon bleu de volaille 'Aldabia’
Farfalles BIO Riz BIO Potatoes g}; Curry de pois chiche HVE
— — ok *okk

g}a Yaourt nature sucré HVE 'Ximun eta Xabi'

{#, Compote de poire HVE Fruit de saison Croc lait BIO

LUNDI 03 AOUT

Concombre BIO Tzatziki
Albondigas sauce hongroise
Kasnockn

*k%k

Yaourt Fraise Bleau Blanc Coeur 'Ferme Larrea"

JEUDI 06 AOUT

Betterave BIO vinaigrette a la moutarde
@ Poisson meuniere MSC
Blé BIO
Coulis de tomate
Vla Fermier

Pasteque Samoussa de légumes Fkk
{# Mici HVE CEuf brouillé .
) B . Timpana
Petits pois CE2 aux carottes BIO Rakott Krumpli
sl ok Biscuit BIO
Compote de pomme BIO 'Famille Teulet' Glace Yaourt a la coco Fermier

LUNDI 10 AOUT

Salade shopska
@Créme de saumon MSC
@fRiz IGP Camargue

*k%k

Fruit de saison

JEUDI 13 AOUT

Carottes BIO a la ciboulette
{# Poulet HVE 'Fermier Landais'
‘ala Basquaise
Semoule BIO

*k%k

Tartare ail et fines herbes

Melon charentais Tomate en salade Salade verte, radis noir, courgette

Vyprazany syr Cottage Pie @ Curry de poisson MSC

Pates BIO Salade verte Boulgour BIO

*kk *k%k *kk

Compote de fruit HVE Yaourt a la grecque BIO Donut's au chocolat

LUNDI 17 AOUT

Feuilleté fromage
Stegt flaesk med persillesovs

Cartai taranesti

*kk

Fruit de saison

JEUDI 20 AOUT

Salade grecque
@ Merlu pané MSC
@ Lentilles IGP au jus

*k%k

Compote pomme biscuit HVE

Melon vert Betteraves BIO vinaigrette balsamique {:% Salade de pois chiche HVE

Nugget's de poulet Kebapche Gromperekichelcher
Potatoes Mélange de céréales Carottes BIO vichy
Ketchup Ratatouille BIO i

Yaourt nature sucré BIO Cazaubon Mousse au chocolat Agri-Ethique Fruit de saison

Pastéque
Sauté de poulet sauce soja sucrée
Péates BIO

*kk

& cantal AOP

Légende : HVE : Haute Valeur Environnementale MSC :Marine Stewardship Council (Programme de pécheries durable et éco labélisation

Euskal Baserri : Identifie les fruits et Iégumes du Pays Basque

ZBSELASg:RﬁTAURATION BIO : Issus de I'agriculture Biologique AOP : Appellation d’Origine Controlée IGP : Indication Géographique Protégée
64310 ST PEE SUR NIVELLE Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des approvisionnements et des producteurs. L'équipe du service de restauration vous souhaite bon
0559541796

FR 64.102.001 CEFR 64.102.001 CE appétit !



