Bertakoa.

MENU DU 06 AU 31 JUILLET 2026
LA GASTRONOMIE DU CONTINENT EUROPEEN

LUNDI 06 JUILLET

Betteraves BIO aux noix
Merlu pané MSC
Riz IGP Camargue
Coulis de tomate
Fromage du moment
Compote

Pastéque, féta, huile d'olive
Grillimakkara
Hut Spot BIO
Fruit de saison
Vache qui rit

LUNDI 13 JUILLET

Salade verte, crouton, emmental
Haut de cuisse de poulet HVE 'Fermiers
Landais' au curry
Lentilles IGP
Camembert
Fruit de saison

Féte national

LUNDI 20 JUILLET

Melon charentais
Volaille, jus aux herbes
Porkkanalaatikko
Compote mirabelle HVE
Yaourt aromatisé Fermier

Piémontaise
Maultaschen
Salade verte

*k*

Pancake
Caramel laitier

LUNDI 27 JUILLET

Croquette de jambon
Emincé de poulet créeme de champignon
Quinoa BIO et kasha
Poélée de champignons
Fruit de saison
Mousse au chocolat Agri-Ethique

Melon vert
Filet de poisson MSC a l'oseille
Farfalles BIO
Yaourt nature sucré HVE 'Ximun eta Xabi'
Compote de fruits

Tomate vinaigrette
Boulette de légumes
Semoule BIO
Kapunata
Paczki
Fruit de saison

Salade de mais et chévre frais
Nugget's de blé
Boulgour BIO
Ketchup
Banane RUP
Fromage blanc

Carotte rapée BIO aux raisins
Rozemarijn MSC gemarineerde vis
Pates BIO
Courgettes a l'ail
Brie
Compote BIO

CEuf dur plein air mayonnaise
Bolognaise de lentilles IGP
Riz BIO
Tomate provencale
Compote de poire HVE
Cantal AOP

JEUDI 09 JUILLET

Mizeria
Filet de colin MSC sauce thai
Blé BIO
Brocolis BIO
Yaourt vanille BIO '‘Cazaubon’
Compote de fruit

Macédoine de légumes
Creme carbonnara
Pennes BIO
Purée de pomme BIO
Biscuit BIO

JEUDI 16 JUILLET

N

Paté basque HVE 'Ferme des Accacias'
Echine de porc IGP ‘Massonde’
Pomme de terre au four
Haricots plats BIO
Fruit de saison
Fromage de chévre

Tomate et olives vertes
Cube de colin MSC aux céréales
Coquillette BIO
Petits pois BIO
Risalamande BIO
Compote pomme vanille HVE

JEUDI 23 JUILLET

Pasteque
Lomo au jus
Haricots blancs '‘Euskal Baserri'
Kiseko Mlyako BIO
Biscuit BIO

Salade de blé BIO
Tortilla de patatas
Haricots verts persillées CE2
Compote ananas
Fromage du jour

JEUDI 30 JUILLET

Salade verte
Parek v rohliku
Potatoes
Fruit de saison
Petit suisse sucré

Tomate et feta AOP
Cordon bleu de volaille ‘Aldabia’
Curry de pois chiche HVE, épinards

*k%x

Croc lait BIO

Fruit de saison

BERTAKOA RESTAURATION
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des approvisionnements et des producteurs. L'équipe du service de restauration vous souhaite bon appétit !



