Bertakoa.

MENU DU 20 AVRIL AU 29 MAI 2026

LES CINQ

TINENTS

LUNDI 20 AVRIL

JEUDI 23 AVRIL

Salade verte, mais et radis noir
Galette de chou-fleur
Purée de pomme de terre
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Créme caramel Fermier ‘Cazaubon
Fruit de saison

Betteraves BIO vinaigrette SALATA BALADI
Boulettes de boeuf TAJINE AUX PRUNEAUX
Lentilles IGP LEGUMES BERBERES

Compote de poire HVE Salade d’orange Marocaine
Petit suisse DESSERT BAOBAB

Carottes rapées BIO au citron

Hauts de cuisse de poulet ‘Fermiers Landais’

Macaronis BIO
Brocolis BIO
Edam
Fruit

SALADE KACHUMBARI
JOLLOF DE POISSON MSC
Riz BIO
GATEAU A LA BANANE IGP CONGOLAISE
Creme anglaise

LUNDI 27 AVRIL

JEUDI 30 AVRIL

Salade de blé BIO
Tortilla de pomme de terre
Haricots beurre CE2

Salade verte, olives, courgettes, radis noir Concombre vinaigrette a la menthe
Poisson frit MSC Xistora ‘Montauzer’
Mafaldine BIO ‘Euskal Pastak’ Petits pois CE2

SALADE DE PASTEQUE SUD AFRICAINE

YASSA
Semoule BIO Marocaine

Féte du travail

Yaourt BIO a la vanille ‘Cazaubon’ Fruit de saison Brie DEGUE
Compote de fraise Fromage blanc au miel Fruit de saison SALADE DE FRUITS AU BISSAP
LUNDI 04 MAI | MARDIOSMAI | MERCREDIOGMAI JEUDI 07 MAI . VENDREDIOSMAI
CEuf dur plein air mayonnaise Macédoine de légumes Betteraves BIO a la moutarde MELBA CETO
Galette aux épinards Lomo mariné Poulet réti ‘Fermier Landais’ au romarin POISSON MSC SURUWA
Gratin de pomme de terre Riz IGP Camargue Farfalles BIO PUREE DE KUMARA Armistice
Compote de pomme BIO Fruit de saison Compote de fruits HVE POE
Mousse au chocolat Yaourt a la coco Madeleine Yaourt aromatisé
Salade de mais et chévre Tomates et olives vertes Bunelos
Nugget’s de blé Albondigas fagon amatxi Poisson MSC sauce estragon
Poélée de Iégumes Boulgour BIO Riz BIO .
. e o Ascension
Yaourt nature sucré HVE ‘Ximun eta Xabi’ Créme chocolat Fermier ‘Cazaubon’ Fruit de saison
Biscuit BIO Compote pomme banane Tomme blanche
Pastéque Carottes BIO et céleri rave Tomates cerises Concombre BIO tzatziki HOUMOUS LIBANAIS HVE
Cordon bleu ‘Aldabia’ Cube de poisson MSC aux céréales Pizza aux fromages Saucisse de Toulouse ‘Maison Montauzer’ KABULI PULAO
Pomme de terre au four Coquillette BIO Salade verte Haricots blancs ‘Euskal Basseri’ LEGUMES ASIATIQUES

*k* *kk *k%k Carottes BIO **k%
Compote pomme vanille HVE Pomme BIO Donut’s au sucre Patisserie BUBUR SUMSUM BIO MAISON
Rondelé aux noix Petit suisse aux fruits Compote a boire Fruit de saison SALADE DE FRUITS EXOTIQUE
LUNDI 25 MAI JEUDI 28 MAI | VENDREDI29MAI |
Betteraves BIO aux noix BOUILLON THAI SAMOUSSA Salade, carotte et courgette
Boulettes de l[égumes POULET YAKITORI WOK DE POISSON MSC CURRY COCO Créme carbonara
Pentecste Pomme de terre fraiche DAHL DE LENTILLES BIO RIZ THAI MARAGATO Conchiglis BIO ‘Euskal Pastak’
Compote a la péche HVE Compote de mangue SAHLAB BIO Compote de pomme BIO ‘Famille Teulet’
e S TAPIOCA LAIT DE COCO FRAISE Fruit de saison Biscuit BIO
BERTAKOA RESTAURATION
2, Mayi Ariztia etorbidea - 64100
Baiona
FR64102001CE  Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des approvisionnements et des producteurs. L'équipe du service de restauration vous souhaite bon appétit !



