ertakoa.

MENUAK 2026EKO APIRILAREN 20ETIK MAIATZAREN 29 ARTE

BOST KON

ENTEAK

APIRILAREN 20a Astelehena

APIRILAREN 23a Osteguna

Uraza, artoa eta erradi beltza
Azalore opila
Patata-purea
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;

Karameluzko krema Baserrikoa ‘Cazaubon
Sasoiko fruta

Beterrabak BIO ozpin-oliotan SALATA BALADI
Idi haragi-bolak TAGINA ARANPASEKIN
Dilistak IGP BARAZKI BERBEREAK

*kk

Udare-konpota HVE
Petit suisse

*k*

MAROKOAR LARANJA ENTSALADA
BAOBAB DESERTA

Pastanagre BIO birrinduak zitroinarekin
Oilasko bularkia “Fermiers Landais”
Maccheroniak BIO
Brokoliak BIO
Edam
Fruta

KACHUMBARI ENTSALADA
ARRAIN MSC JOLLOFA
IRRISA BIO
KONGOAR IGP BANANA BIXKOTXA
Arrautza-esne krema

APIRILAREN 27a Astelehena

APIRILAREN 30a Osteguna

I

Gari entsalada BIO
Patata-tortilla
llarrak gurinarekin CE2
Banilla jogurta BIO "Cazaubon”
Marrubi-konpota

Entsalada berdea olibekin, kuiatxoa, radi beltza
Arrain frijitua MSC
Mafaldine BIO “Euskal Pastak”

*kk

Luzokerra mendazko ozpi-oliotan
Txistorra “Montauzer”
llar biribilak CE2
Sasoiko fruta Brie
Gasna zuria eztiarekin Sasoiko fruta

HEGOAFRIKAR PAZTEKA ENTSALADA
YASSA
MAROKOAR SEMOLA BIO
DEGUE
FRUITU ENTSALADA BISSAPEKIN

LANGILEEN EGUNA

MAIATZAREN 04a Astelehena

MAIATZAREN 07a Osteguna

|

Landako arrautza gogorra maionesarekin
Espinaka opilak
Patata gratinatua
Sagar-konpota BIO
Txokolate moussea

Barazki mazedonia Beterrabak BIO mustardarekin
Solomo marinatua Oilasko errea'Fermiers Landais' belarrekin
Irrisa IGP Camargue Farfalle-ak BIO

*kk *k%k

Sasoiko fruta Fruitu-konpota HVE

MELBA CETO
SURUWA ARRAINA MSC
KUMARA PUREA
PO'E
Jogurt zaporetsua

ARMISTIZIOA 1945

MAIATZAREN 11a Astelehena

MAIATZAREN 14a Osteguna

Arto eta ahuntz gasna entsalada
Gari nuggetak
Barazki frijituak
Azukredun jogurt naturala “Ximun eta Xabi”
Bixkotxa BIO

Koko jogurta Madalena
Tomateak eta oliba berdeak Kauserak

Haragi-bolak amatxi erara Arraina MSC estragoi saltsarekin
Bulgur BIO Irrisa BIO

*kk *kk

Sasoiko fruta
Gasna biribil zuria

Txokolate krema Baserrikoa “Cazaubon”
Sagar- Banana konpota

SALBATORE EGUNA

MAIATZAREN 18a Astelehena

MAIATZAREN 21a Osteguna

Ur meloia
Cordon bleu‘Aldabia’
Patatak labean
Sagar Banilla konpota HVE
Rondelé intxaurrekin

Gerezi tomateak
Gasna pizza
Uraza

k%

Pastanagreak BIO eta arbi apioa
Arraina kubotan MSC zerealekin
Pipette pasta BIO

Sagarra BIO Donuta azukrearekin
Petit suisse fruituekin Edateko konpota

BIO luzokerra tzatzikian
Tolosako lukainka “Montauzer”
llar zuriak Euskal Baserri
BIO Pastanagreak
Bixkotxa
Sasoiko fruta

LIBANOAR HUMMUSA HVE
KABULI PULAO
BARAZKI ASIATIKOAK
BUBUR SUMSUM BIO ETXEKO
FRUITU EXOTIKOEN ENTSALADA

MAIATZAREN 25a Astelehena

MAIATZAREN 28a Osteguna

SAMOSA

Beterrabak BIO intxaurrekin THAILANDIAR SALDA ARRAIN MSC WOKA CURRYA ETA Uraza, pastanagrea eta kuiatxoa

Barazki haragi-bolak YAKITORI OILASKOA WK CAREKIN Carbonnara krema
MENDEKOSTE Wedgi*r:atatak BIO DILI\?Z;A DAHLA THAILANDIAR IRRISA MARAGATO Conchiglioni Blg*“Euskal Pastak”

Mertxika-konpota HVE MANGO-KONPOTA SAHLAB BIO Sagar-konpota BIO “Famille Teulet”
Boursin baratxuria eta belar finekin TAPIOKA KOKO ESNEA MARRUBIA Sasoiko fruta Bretoi bixkotxa BIO
BERTAKOA RESTAURATION
2, Mayi Ariztia etorbidea - 64100
Baiona
FR 64 102 001 CE Menuak horniduren eta ekoizleen arabera alda daitezke. Jantoki-zerbitzu taldeak onena opa dizue!



